tECfOOd te informa.. ..

El Chef Angelo Bosco presenta la gama MULTIFRESH®

Un sistema multifuncion, especifico para
Pasteleria, restauracion, panificacidon y heladeria

i Enfria, congela, fermenta y descongela ! s1/0s/2010

Los dias 29 y 30 de Junio 2010, en la Escuela Hofmann,
Barcelona, tendra lugar una serie de demostraciones de
la mano de Angelo Bosco, Chef Manager de la firma
italiana IRINOX y de Fernando Salgado, Chef Pastelero y
Técnico Demostrador de TECFOOD.

Durante dos dias y en sesiones independientes, Angelo
Bosco y Fernando Salgado realizaran una exposicion y
demostracion practica sobre el correcto y adecuado uso
del frio para conseguir la mejor conservacion de todas las
elaboraciones.

El objetivo de estas sesiones es ayudar a los profesionales
en su dia a dia y ofrecerles un sistema de trabajo que
ahorra tiempos y costes y con el que se consiguen
excelentes resultados en los productos acabados.

iLe esperamos!

Martes 29 de Junio Miércoles 30 de Junio

e De 1000 21330 h. Demo RESTAURACION Demo RESTAURACION

(Angelo Bosco) (Angelo Bosco)
e De 16730 a 20700 h. Demo PASTELERIA Demo PASTELERIA
(Fernando Salgado) (Fernando Salgado)

Lugar: Escuela HOFMANN, C/ Basea, 2-4. 08003 Barcelona

Elija la sesion que desee y confirme asistencia (aforo limitado)

QB‘Q 966 106 406 672 242 000 tecfood@tecfood.es
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