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De éxito total podríamos definir la Jornada Técnica, organizada por

TECFOOD y de la mano de su distribuidor en Ciudad Real, COSPÁN, el

pasado día 17 de junio.

Los asistentes quedaron altamente impresionados ante los sistemas de frío que

TECFOOD presentó y los cuales representan una verdadera revolución para la

organización del trabajo y la mejora de la productividad de los tiempos de

elaboración.

Las largas fermentaciones y los equipos MULTIFRESH®, de la firma italiana

IRINOX, que TECFOOD representa en España, fueron el eje central de la Jornada

y muestra irrefutable de que la tecnología más innovadora y vanguardista es

necesaria para seguir ofreciendo productos 100% artesanos.

En el Hotel “Paraíso”, Ciudad Real, se dieron cita más de

30 personas, profesionales de la panadería y la

pastelería, los cuales pudieron intercambiar opiniones e

impresiones con el Maestro Panadero Carlos Mariel.


	Slide Number 1

